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Maison Lièvre
pour vos 

Barbecues, 
Grills et Planchas

Les Suggestions 

Les Suggestions 20242024



Brochette d'abats nature ou marinée

Brochette de dinde nature ou marinée 
Ailerons de poulet marinés 
Filet de poulet nature ou mariné 
Filet de dinde nature ou mariné 
Filet de canard nature ou mariné
Filet de canette nature ou mariné 
Pilon de poulet nature ou mariné 

Merguez
Saucisses nature (chipolatas)
Saucisses aux piments d'Espelette
Saucisses aux herbes
Saucisses de volaille Napolitaine
Saucisse de veau nature
Saucisse de veau au fromage
Saucisses basquaise (tomate et pulpe de poivron)
Saucisses vigneronnes
Saucisses de campagne (pulpe de champignons et oignons confits)
Saucisses indienne (aux arômes de curry)

Brochette d'agneau nature ou marinée (citron romarin, maitre d’hôtel)
Roulé d'agneau farci (farce à merguez douce spécialité maison)
Côte d'agneau nature ou marinée (citron romarin, maitre d’hôtel)
Tranche de gigot nature ou marinée (citron romarin, maitre d’hôtel)

Côte de porc extra nature ou marinée 
Grillade de porc nature ou marinée 
Travers de porc nature ou mariné 
Échine de porc sans os

Pièce de bœuf extra nature ou marinée 
Brochette de bœuf nature ou marinée 
Côte de bœuf extra nature ou marinée

Tendron de veau nature ou mariné 
Pièce de veau nature ou marinée 
Côte de veau nature ou marinée 

BŒUF

SAUCISSES FABRICATION MAISON

VOLAILLE

(à découvrir façon maitre d’hôtel ou tomate paprika)

(à découvrir façon maitre d’hôtel ou tomate paprika ou miel abricot)

VEAU (à découvrir façon maitre d’hôtel, miel abricot, 
tomate paprika, citron romarin)

PORC (à découvrir façon maitre d’hôtel, tomate paprika, citron romarin)

AGNEAU

Marinade maitre d'hôtel 

 = huile d'olive + persillade

(à découvrir façon maitre d’hôtel, 
tomate paprika, citron romarin)


